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San Valentín



Aperitivo
Carpaccio de atún rojo, gel de mango 

con vinagreta de sésamo. 

Entrante
Arroz con pato al estilo Montañés. 

Pescado
Bacalao gratinado sobre crema de 

trigueros y alioli de piñones.

Cortante
Cava y frutos rojos.

Carne
Entrecot de ternera con patatas rústicas 

y pimientos rojos asados.

Postre
Esponja de chocolate, crema de 

mascarpone, tofe de Baileys 
y frutos rojos.

Bodega
Vino Blanco VR La Soterraña 

Verdejo D.O. Rueda
Vino Tinto Pradorey Origen

D.O. Ribera del Duero
Espumoso Freixenet Blanc de Blancs

D.O. Cava


	Diapositiva 1
	Diapositiva 2

