
Menús de Navidad
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2026 - 2027



Entrante
Tartar de salmón y trucha aliñado con

vinagreta cítrica, crema de aguacates y toques
anisados

Plato principal
Paletilla de cabrito de la Alcarria asada con

patatas rústicas 

Postre
Borrachito de la Alcarria con helado de leche

merengada

Bodega
Agua y refrescos 

Vino blanco Oro de Castilla D.O. Rueda 
Vino tinto Converso D.O. Ribera del Duero
Espumoso Elyssia Grand Cuvée D.O. Cava 

Café e infusiones

Menú Gala 1

Precio p.v.p 79€



Entrante
Espárragos verdes asados con huevo

escalfado y parmentier de patata con toques
de bacalao

Pescado
Bacalao con verduras escalfadas, 

romesco y huevas

Carne
Solomillo de vacuno con crujiente de patata,

piquillos confitados y salsa de cerveza tostada 

Postre
Tartaleta con crema de limón con 

merengue italiano

Bodega
Agua y refrescos

Vino blanco Oro de Castilla D.O. Rueda
Vino tinto Converso D.O. Ribera del Duero
Espumoso Elyssia Grand Cuvée D.O. Cava

Café e infusiones

Menú Gala 2

Precio p.v.p 99€



Gazpacho de tomates a la brasa y sandía con crujiente de
cecina

Tartar de salchichón ibérico con perlas de AOVE sobre
hoja de endivia

Cono de atascaburras con crujiente de bacalao Ensaladilla
Termal con encurtidos 

Gilda de queso macerado tomate seco, anchoa y piparra 
Tartar de atún picantón sobre lima a la brasa

Brioche de oreja con salsa brava
Torreznos de Soria en pan de pueblo

Surtido de croquetas
Migas manchegas con uvas

Mini burger clásica con queso ahumado y cebolla
caramelizada

Dulces de La Fábrica

Islas
Isla de quesos de La Mancha

Isla de encurtidos y escabeches
Isla de arroz

Bodega
Agua, refrescos

Vino blanco: Oro de Castilla D.O. Rueda
Vino tinto: Converso D.O. Ribera del Duero
Espumoso Elyssia Grand Cuvée D.O. Cava 

Café e infusiones 

Menú Cocktail

Precio p.v.p 78€



Aperitivo
Burratina con tartar de tomate y espejo de

albahaca

Entrante
Asadillo manchego con crujiente de cerdo y

perlas de AOVE

Pescado
Merluza con velo ibérico sobre crema de coliflor

tostada y tomatitos confitados

Carne
Cabrito de La Alcarria asado tradicional con su

guarnición de panaderas

Postre
Bizcocho templado de almendra y azafrán con

helado de requesón con membrillo 

Bodega
Agua, refrescos

Vino blanco: Oro de Castilla D.O. Rueda
Vino tinto: Converso D.O. Ribera del Duero
Espumoso Elyssia Grand Cuvée D.O. Cava 

Café e infusiones 

Menú 1

Precio p.v.p 89€



Menú 2

Precio p.v.p 96€

Al centro de la mesa
Surtido de ibéricos

Crema de ajo blanco con anguila ahumada,
tomates confitados en aromaticos y polvo de

aceituna negra

Pescado
Pulpo con crema de revolconas, ajitos

crujientes y almitas sorianas 

Carne
Solomillo de vacuno con pure de chirivia y 

salsa de cerveza tostada 

Postre
Milhojas de chocolate

Bodega
Agua y refrescos

Vino blanco Oro de Castilla D.O. Rueda
Vino tinto Converso D.O. Ribera del Duero
Espumoso Elyssia Grand Cuvée D.O. Cava

Café e infusiones



Menú Infantil

Precio p.v.p 55€

Al centro de la mesa (a elegir uno) 
Surtido de Ibericos 

Fingers de merluza con salsa tártara

Plato principal a elegir entre:
Chuletillas de cabrito con patata gajo

Pechuguitas de ave de corral gratinadas con
Queso y patatas fritas 

Focaccia de jamón cocido braseado, tomate frito
casero y mozarella

Postre
Del menú adulto que acompañe o 

bola de helado

Bodega
Agua mineral

Refresco



Castilla Termal Brihuega
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