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Menu Gala 1

Entrante

Tartar de salmon y trucha alinado con
vinagreta citrica, crema de aguacates y toques
anisados

Plato principal

Paletilla de cabrito de la Alcarria asada con
patatas rusticas

Postre

Borrachito de la Alcarria con helado de leche
merengada

Bodega

Agua y refrescos

Vino blanco Ora de Castilla D.O. Rueda
Vino tinto Converso D.O. Ribera del Duero 4
Espumoso Elyssia Grand Cuvée D.O. Cava #
Café e infusiones 4

Precio p.v.p 79€
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Menu Gala 2

Entrante

Esparragos verdes asados con huevo
escalfado y parmentier de patata con toques
de bacalao

Pescado

Bacalao con verduras escalfadas,
romesco y huevas

Carne
Solomillo de vacuno con crujiente de patata,
piquillos confitados y salsa de cerveza tostada
Postre
Tartaleta.con crema de limon con
merengue italiano
Bodega

Agua y refrescos
Vino blanco Oro de Castilla D.O. Rueda
Vino tinto Converso D.O. Ribera del Duero 4
Espumoso Elyssia Grand Cuvée D.O. Cava #
Café e infusiones 7

Precio p.v.p 99€
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Menu Cocktail

Gazpacho de tomates a la brasa y sandia con crujiente de
cecina
Tartar de salchichon ibérico con perlas de AOVE sobre
hoja de endivia
Cono de atascaburras con crujiente de bacalao Ensaladilla
Termal con encurtidos
Gilda de queso macerado tomate seco, anchoa y piparra
Tartar de atun picanton sobre lima a la brasa
Brioche de oreja con salsa brava
Torreznos de Soria en pan de pueblo
Surtido de croquetas
Migas manchegas con uvas
Mini burger clasica con queso ahumado y cebolla
caramelizada
Dulces de La Fabrica

Islas

Isla de quesos de La Mancha
Isla de encurtidos y escabeches
Isla de arroz

Bodega

Agua, refrescos

Vino blanco: Oro de Castilla D.O. Rueda
Vino tinto: Converso D.O. Ribera del Duero 4
Espumoso Elyssia Grand Cuvee D.O.
Cafe e infusiones

Precio p.v.p 78€
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Ment 1

Aperitivo

Burratina con tartar de tomate y espejo de
albahaca
Entrante

Asadillo manchego con crujiente de cerdo y
perlas de AOVE

Pescado
Merluza con velo ibérico sobre crema de coliflor
tostada y tomatitos confitados
Carne
Cabrito de La Alcarria asado tradicional con su
guarnicion de panaderas
Postre
Bizcocho templado de almendra y azafran con
helado de requeson con membrillo
Bodega

Agua, refrescos

Vino blanco: Oro de Castilla D.O. Rueda
Vino tinto: Converso D.O. Ribera del Duero #
Espumoso Elyssia Grand Cuvée D.O. Cavay’
Cafe e infusiones

Precio p.v.p 89€
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Menu 2

Al centro de la mesa

Surtido de ibéericos
Crema de ajo blanco con anguila ahumada,
tomates confitados en aromaticos y polvo de
aceituna negra

Pescado

Pulpo con crema de revolconas, ajitos
crujientes y almitas sorianas

Carne

Solomillo de vacuno con pure de chirivia y
salsa de cerveza tostada

Postre
Milhojas de chocolate

Bodega

Agua y refrescos
Vino blanco Oro de Castilla D.O. Rueda
Vino tinto Converso D.O. Ribera del Duero 4
Espumoso Elyssia Grand Cuvée D.O. Cava#
Cafée e infusiones 7

Precio p.v.p 96€
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Menu Infantil

Al centro de la mesa (a elegir uno)

Surtido de Ibericos
Fingers de merluza con salsa tartara

Plato principal a elegir entre:

Chuletillas de cabrito con patata gajo
Pechuguitas de ave de corral gratinadas con
Queso y patatas fritas
Focaccia de jamon cocido braseado, tomate frito
casero y mozarella

Postre

Del menu adulto que acompane o
bola de helado

Bodega

Agua mineral
Refresco

Precio p.v.p 55€
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Castilla Termal Brihuega
P.° de la Fabrica, 14 A, 19400, Brihuega, Guadalajara.
Tel: +34 949 702 702
comercial brihuega@castillatermal.com
www.castillatermal.com
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