
Menús de Navidad
para empresas

2026 - 2027



Entrantes a compartir
Ensaladilla con ventresca escabechada y pimientos

asados
Morcilla de Burgos con pimiento de piquillo

confitado y cebolla caramelizada
Croquetas de cecina 

Plato principal
Jarrete de cordero patata panadera y su jugo

Postre
Tarta de queso artesanal con frutos rojos 

Bodega
Agua, café e infusiones
Vino blanco D.O. Rueda

Vino tinto D.O. Ribera del Duero

Menú 1

Precio p.v.p 49€



Entrantes a compartir
Surtido de ibéricos con tostas de pan artesano y

tomate
Tabla de quesos regionales con crema de nuestro

membrillo
Torreznos sorianos 

Plato principal
Lechazo asado al estilo tradicional con ensalada

verde

Postre
Torrija artesana con helado de vainilla

Bodega
Agua, café e infusiones
Vino blanco D.O. Rueda

Vino tinto D.O. Ribera del Duero

Menú 2

Precio p.v.p 55€



Entrantes a compartir
Surtido de ibéricos con tostas de pan artesano y

tomate
Tabla de quesos regionales con crema de nuestro

membrillo
Torreznos sorianos 

Plato principal
Solomillo de vacuno a la brasa, lingote de patata

crujiente y reducción de Oporto

Postre
Costrada de Burgo de Osma 

Bodega
Agua, café e infusiones
Vino blanco D.O. Rueda

Vino tinto D.O. Ribera del Duero

Menú 3

Precio p.v.p 65€



Crema de setas de temporada
Ensaladilla con ventresca escabechada y encurtidos
Tataki de atún sobre alga wakame con aliño oriental
Bombon de foie con toffe de cebolla caramelizada
 Torpedo de langostinos con mayonesa de kimchi

Mini blini con Jamon de pato curado, crema de queso
trufada y cebollino fresco
Cono de sobrasada y miel 

Croquetas de jamón y boletus 
Arroz de matanza

Mini hamburguesa angus con cebolla caramelizada y
queso

Brocheta de lagarto ibérico con mojo verde
Dado de Salmón marinado con yogurt y lima

Brandada de bacalao ali oli de ajo negro 
Capricho de morcilla, piquillos y manzana caramelizada

Torreznos sorianos 

Postres
Postres variados.

Bodega
Agua, café e infusiones
Vino blanco D.O. Rueda

Vino tinto D.O. Ribera del Duero

Menú Cocktail
Mínimo 15 comensales

Precio p.v.p 53€



Castilla Termal Burgo de Osma 
Calle de la Universidad, 5, 42300, El Burgo de Osma 

Tfno.: 975 34 14 19 
comercial.burgodeosma@castillatermal.com 

www.castillatermal.com
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