
D E L  B O S Q U E  
A  L A  M E S A
M I G U E L  Á N G E L  D E  L A  C R U Z

P A R A  A B R I R  B O C A

E N  L A  M E S A

B O D E G A

Rebozuelos, frutos del bosque y hierba fresca

Vino Rosado Roselito Joven
Vino tinto Converso crianza

Cono de champiñones y torreznos de Soria
Bombón de hígado de pato trufado
Higos secos  (buñuelo de morcilla y shiitake)
Truchón y seta coliflor

Burrata con crema doble de laurel y boletus de pino
Ravioli de pato estofado con una crema de 
setas y jugo de caza
Lomo de corvina con un guiso de orejas
Carrillada en un jugo de trompeta negra con avellanas
y velo de leche

E L  B O S Q U E  E N  D U L C E

E X P E R I E N C I A  M I C O L Ó G I C A
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