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Ment 1

Entrantes a compartir

Tabla Cecina de Ledn
Ensaladilla de langostinos, huevas de
trucha y encurtidos
Croquetas cremosas variadas

Plato principal

Jarrete de lechazo con patatas panaderas y
ensalada verde

Postre

Tarta de queso artesana con frutos rojos

Bodega

Vino blanco D.O. Rueda
Vino tinto D.O. Ribera del Duero

Precio p.v.p 49€

Incluye pany café

Consulta disponibilidad
de barra libre
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Menu 2

Entrantes a compartir

Tabla de quesos regionales con
confituras artesanas
Morcilla de Medina del Campo con
mermelada artesana
Torreznos sorianos

Plato principal

Solomillo de vacuno a la brasa, milhojas crujiente
de patatas, verduritas del huerto y salsa de
CONVerso.

Postre

Brownie con helado de vainilla y chocolate caliente

Bodega

Vino blanco D.O. Rueda
Vino tinto D.O. Ribera del Duero

Consulta disponibilidad
de barra libre

Precio p.v.p 59€
Incluye pan y café

Consulta disponibilidad
de barra libre
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Menu Gala

Aperitivo

Bombon de foie con toffe de cebolla caramelizada

Entrante

Hojaldre relleno de txangurro y crema de necoras

Principal

Lechazo asado al estilo tradicional con
ensaladas de la huerta

Postre

Tarta de queso tradicional con frutos rojos

Bodega

Vino blanco D.O. Rueda
Vino tinto D.O. Ribera del Duero

Consulta disponibilidad
de barra libre

Precio p.v.p 65€
Incluye pan y café

Consulta disponibilidad
de barra libre
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Menu Cocktail

MINIMO 15 COMENSALES

Isla de ibéricos y sus panes
Isla de queso de la region
Ensaladilla de langostinoy encurtidos
con hueva de trucha
Bombon de foie con toffe de cebolla caramelizada
Steak tartar con yema curada
Brioche de langostinos al gjillo
Cono de sobrasada, queso y miel de nuestro panal
Pulpo a la brasa con emulsion de ostras, patata
crocante y alioli
Torreznos sorianos en hogaza
Croquetitas cremosas variadas de jamon,
boletus y lechazo
Chistorra con pasta kataifi
Arroz meloso de marisco
Teja de pincho de lechazo /
Minihamburguesa con cebolla caramelizada
y queso
Mini pastelitos variados

Consulta disponibilidad 4 ’
de barra libre  g#

Precio p.v.p 49€
Incluye pan y café

Consulta disponibilidad
de barra libre
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Castilla Termal Olmedo
Pago de Sancti Spiritus, s/n, 47410, Olmedo, Valladolid
Tfno: 983 600 237
comercial.olmedo@castillatermal.com
www.castillatermal.com
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