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CASTILLA TERMAL

BURGO DE OSMA
Fokkok

MENU

G it

Aperitivo
Cucharita de salméon marinado con remolacha sobre alga
wakame y mahonesa de kimchi.

Entrante
Caneldn de rabo de toro con salsa trufada.

Pescado
Lubina sobre crema de ajo y verduritas de temporada.

Cortante
Sorbete de Converso con frutos rojos.

Carne
Carrillera de ternera sobre crema de boniato y
setas de temporada.

Postre
Pannacota de fruta de la pasion y helado de chocolate.

Bodega
VR La Soterrana Verdejo. D.O. Rueda.
Converso Crianza D.O. Ribera de Duero.

Freixenet Blanc de Blancs. D.O. Cava.




