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Sabemos lo importante que es elegir un espacio que cumpla todas vuestras expectativas y
en Castilla Termal Solares os ofrecemos una celebracion diferente, con alma.

Os agradecemos vuestro interes por celebrar con nosotros ese dia tan especial. En todo
momento os ofreceremos nuestro asesoramiento para crear la boda perfecta, combinando el
mejor servicio, gastronomia y espacios.

Por ello, todos los profesionales que formamos parte del equipo de Castilla Termal Solares
ponemos a vuestra disposicion nuestra experiencia y creatividad para hacer de vuestro dia
un dia que no olvidaréis jamas.

Vosotros solo tenéis que encargaros de ser complices y disfrutar.
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La versatilidad de todos nuestros
espacios interiores como exteriores
hace posible una boda inolvidable.
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Os ofrecemos entornos excepcionales
para la celebracion de vuestra
ceremonia civil, espacios unicosy
llenos de encanto. Todos los espacios
incluyen montaje de ceremonia con
sillas y mesa de firmas.







El Bosque
de Solares

El Bosque de Solares es un espacio
diafano y acristalado, rodeado por arboles
centenarios que aportan calmay un entorno
unico.

Es mucho mas que un salon: es un lugar con
luz natural, en contacto con la naturaleza,

perfecto para celebrar banquetes o bodas
civiles.

Con un diseno versatil y elegante cuenta
con una capacidad de hasta 350 personas
para ceremonias y hasta 160 personas para
banquetes.

El Bosque transforma suerios en
realidades, envolviendo vuestro
dia en una atmosfera mdgica
inigualable.




"El Coctel @ Z5

La fiesta

Espacio perfecto para darle el broche
final a vuestro dia.

El entorno que rodea al hotel se convierte en protagonista
indiscutible de los cocteles en las bodas de Solares, Su gran
capacidad y adaptabilidad permiten personalizar cada detalle
para reflejar la tematica que hayais pensado para vuestra
boda.

Este salon amplio y diafano es un
espacio perfecto para disfrutar del
final de vuestra fiesta. Con todas las™
comodidades necesarias, ofrece un
ambiente calido y elegante con el que
sorprender a todos los invitados.

iUna boda en plena naturaleza cantabral

Aodra | e el
'MIJ | % W %
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Las ventajas
de elegirnos

Exclusividad: Solo celebramos una boda
al dia, sea de manana o de tarde, No
tendréis que preocuparos de eventos
anteriores o posteriores.

Cuidamos de todos vuestros invitados
confeccionando a medida menus para
personas con intolerancias alimentarias,
alérgicos, vegetarianos, etc.

Asistente personal de bodas: sera la
persona que os asesore y que coordine
convosotrostodos los detalles de vuestra
boda, ofreciendoos un trato exclusivo y
personalizado”.

"En Cantabria existe una estricta normativa sobre las
condiciones en que se han de utilizar todo tipo de

efectos pirotécnicos, por lo que estos no podran ser
usados en nuestro recinto sin previo consentimiento.
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Reservay contratacion

La reserva del espacio quedara confirmada a la firma del “Contrato
de Bodas" entregandose un deposito porimporte de 1.200€ que os
descontaremos de la factura final.

Los precios de los menusy condiciones estan disenados para bodas
de 70 invitados en adelante. Para eventos de menos comensales,
no dude en consultarnos.

En caso de cancelacion del banquete no se devolvera este
importe depositado en concepto de senal. EL 50% del importe total
se abonara un mes antes del evento y el resto el dia posterior al
servicio, mediante transferencia bancaria o ingreso en cuenta.

15 dias antes a la celebracion cumplimentaremos vuestra "Ficha de
Boda" donde confirmaremos todos los detalles a tener en cuenta

.'.".- e ’ " - c . . .
7 4: o ik ' '..T_ Bl para la celebracion del evento, asi como el numero de comensales
L i '-'.l'-' L.
C T

confirmados hasta ese momento y facturandose como minimo, los
que finalmente confirméis 4 dias antes.

$ 5

Los precios aqui reflejados son orientativos. EL precio final por
comensal se definiria 15 dias antes de la celebracion, pudiendo
sufrir variacion si en esa fecha el IPC considerado desde la fecha
de firma del contrato hubiera experimentado un aumento superior
al 2%, y segun lo certifique el INE.

Para realizar la reserva recomendamos concertéis cita previa en el
teléfono 942 52 13 13 0 a través del correo electronico:

eventos.solares@castillatermal.com.

El camino del “Si, quiero”
empieza a partir de ahora.
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Menu Manantial | 169€
Minimo 100 comensales adultos
Coctel de bienvenida* | 1h y 45 min En Mesa

Salmorejo de fresas con polvo de jamon.

Arenque ahumado, hinojo y perlas de AOVE.

Milhojas de remolacha con queso Bejes y almendras.
Tortilla de patata con alioli.

Tartar de bonito con aguacate.

Ceviche de lubina.

Hojaldre con anchoa y mantequilla de pimientos asados.
Ensaladilla de txangurro y mayonesa con su tosta.
Burratina con espejo de pesto y tomate confitado.
Steak tartar con yema curada.

Croquetas de cocido.

Croquetas de jamon.

Torreznos en pan de hogaza.

Rabas del Cantabrico.

Alcachofa a la brasa con mayonesa de huevo frito.
Taco de bonito encebollado.

Pulpo con parmentier de patatas y AOVE de pimenton.
Brocheta de langostinos crujientes.

Bacalao con alioli de ajo negro.

Mini hamburguesa de tudanca con cebolla caramelizada
y queso Divirin.

Isla de quesos de Cantabria. Composicion de cinco
quesos, con diferentes texturas y curaciones, todos ellos
de nuestra region.

Isla de vermut y cervezas clasicas.
Isla de Aperol Spritz y cava.

Show cooking de arroces cantabros: marinero y con
almejas.

Pulpo a la brasa con parmentier de patata, txangurro,
AOVE de pimenton y escamas de sal.

Sorbete de limon a la menta.

Lechazo asado al estilo tradicional con patatas panaderas
y ensalada verde.

Mousse de chocolate con corazon cremoso, base de
brownie y helado de leche merengada.

Bodega

Vino blanco: VR La Soterrana D.O. Rueda.
Vino tinto: Converso D.O. Ribera del Duero.
Espumoso: Blanc de blancs D.O Cava.
Agua, Café e infusiones.

Incluye

Amenizacion musical durante la celebracion hasta 2
horas de baile.

Minuta y Decoracion floral para las mesas de coctel y
banquetes.

2 horas de barra libre.
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Menu Miera | 179€

Minimo 100 comensales adullos

Coctel de bienvenida* | 1h y 45 min

Salmorejo de fresas con polvo de jamon.

Arenque ahumado, hinojo y perlas de AOVE.

Milhojas de remolacha con queso Bejes y almendras.
Tortilla de patata con alioli.

Tartar de bonito con aguacate.

Ceviche de lubina.

Hojaldre con anchoa y mantequilla de pimientos asados.
Ensaladilla de txangurro y mayonesa con su tosta.
Burratina con espejo de pesto y tomate confitado.
Steak tartar con yema curada.

Croquetas de cocido.

Croquetas de jamon.

Torreznos en pan de hogaza.

Rabas del Cantabrico.

Alcachofa a la brasa con mayonesa de huevo frito.
Taco de bonito encebollado.

Pulpo con parmentier de patatas y AOVE de pimenton.
Brocheta de langostinos crujientes.

Bacalao con alioli de ajo negro.

Mini hamburguesa de tudanca con cebolla caramelizada
y queso Divirin.

Isla de quesos de Cantabria. Composicion de cinco
quesos, con diferentes texturas y curaciones, todos ellos
de nuestra region.

Isla de encurtidos. Composicion: de aceituna gordal,
aceituna rellena de anchoa, aceituna negra, aceituna
alinada, aceituna manzanilla, pepinillos, cebolletas, gildas
y patatas fritas.

Isla de vermut y cervezas clasicas
Isla de Aperol Spritz y cava.

Show cooking de arroces cantabros: marinero y con
almejas.

En Mesa

Vieiras ahumadas sobre cremoso de coliflor y boletus
confitado.

Sorbete de pifia con Grand Marnier.

Solomillo de vacuno con trigueros a la brasa, micuit de
foie y reduccion de vino oloroso.

Delicia de tres chocolates con helado de frambuesa.

Bodega

Vino blanco: VR La Soterrana D.O. Rueda.
Vino tinto: Converso D.O. Ribera del Duero.
Espumoso: Blanc de blancs D.O Cava.
Agua, Café e infusiones.

Incluye

Amenizacion musical durante la celebracion hasta 2
horas de baile.

Decoracion floral para las mesas de coctel y banquetes.
2 horas de barra libre.

Un autobus con una ida y vuelta en un radio de 50 km.
Dos autobuses para bodas de mas de 200 adultos.
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Menu El Bosque | 199€

Minimo 100 comensales adultos

Coctel de bienvenida* | 1h y 45 min

Salmorejo de fresas con polvo de jamon.

Arenque ahumado, hinojo y perlas de AOVE.
Mejillones en escabeche.

Hojaldre con anchoa y mantequilla de pimientos asados.
Milhojas de remolacha con queso Bejes y almendras.
Alcachofa a la brasa con mayonesa de huevo frito.
Bacalao con alioli.

Croquetas de jamon.

Queso Divirin con sus reganas.

Torreznos sorianos en hogaza.

Navajas a la brasa.

Chipirones encebollados.

Rabas del Cantabrico.

Bonito a la brasa.

Chorizo de Potes a la brasa.

Crujiente de cerdo lacado a la brasa.

Entrecot de frisona a la brasa.

Entrana a la brasa.

Jamon ibérico cortado a mano por un maestro cortador.
Incluidos dos jamones para bodas de mas de 200
invitados adultos.

Isla de quesos de Cantabria. Composicion de cinco
quesos, con diferentes texturas y curaciones, todos ellos
de nuestra region.

Isla de encurtidos. Composicion: aceituna gordal,
aceituna rellena de anchoa, aceituna negra, aceituna
alinada, aceituna manzanilla, pepinillos, cebolletas, gildas
y patatas fritas.

Isla de vermut y cervezas clasicas.
Isla de Aperol Spritz y cava.

Show cooking de arroces cantabros: marinero y con
almejas.

En Mesa

Machote asado con veluté de sus espinas y crema de
espinaca.

Sorbete de nuestro vino tinto Converso Crianza.

Solomillo de vacuno con salsa de Bejes-Tresviso y
verduritas de temporada.

Tarta de hojaldre y mantequilla con helado de vainilla.

Bodega

Vino blanco: VR La Soterrana D.O. Rueda.
Vino tinto: Converso D.O. Ribera del Duero.
Espumoso: Blanc de blancs D.O Cava.
Agua, Café e infusiones.

Incluye

Amenizacion musical durante la celebracion hasta 3
horas de baile.

Decoracion floral para las mesas de coctel y banquetes.

Recena de empanadas, pulguitas de ibéricos y pincho de
tortilla.

Candy Bar.
3 horas de barra libre.

Un autobus con una ida y vuelta en un radio de 50 km.
Dos autobuses para bodas de mas de 200 adultos.
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Menu Cocktail | 189€

Minimo 100 comensales adullos
Coctel | 2hy 30 min

Salmorejo de fresas con polvo de jamon.

Arenque ahumado, hinojo y perlas de AOVE.

Milhojas de remolacha con queso Bejes y almendras.
Tortilla de patata con alioli.

Tartar de bonito con aguacate.

Ceviche de lubina.

Hojaldre con anchoa y mantequilla de pimientos asados.
Ensaladilla de txangurro y mayonesa con su tosta.
Burratina con espejo de pesto y tomate confitado.
Steak tartar con yema curada.

Croquetas de cocido.

Croquetas de jamon.

Torreznos en pan de hogaza.

Rabas del Cantabrico.

Alcachofa a la brasa con mayonesa de huevo frito.
Taco de bonito encebollado.

Pulpo con patatita asada y AOVE de pimenton.
Brocheta de langostinos crujientes.

Bacalao con alioli de ajo negro.

Mini hamburguesa de tudanca con cebolla caramelizada
y queso Divirin.

Tarta de hojaldre de Liérganes con mantequilla.

Jamon ibérico cortado a mano por un maestro cortador.
Incluidos dos jamones para bodas de mas de 200
invitados adultos.

Isla de quesos de Cantabria. Composicion de cinco
quesos, con diferentes texturas y curaciones, todos ellos
de nuestra region.

Isla de ibéricos.

Isla de encurtidos. Composicion: aceituna gordal,
aceituna rellena de anchoa, aceituna negra, aceituna
alinada, aceituna manzanilla, pepinillos, cebolletas, gildas
y patatas fritas.

Isla sobadora de anchoa.

Isla pulpeiro. Pulpo a feira preparado al momento.
Show cooking de arroces cantabros: marineroy con
almejas.

Isla de vermut y cervezas clasicas.

Isla de Aperol Spritz y cava.

Bodega

Vino blanco: VR La Soterrana D.O. Rueda.
Vino tinto: Converso D.O. Ribera del Duero.
Espumoso: Blanc de blancs D.O Cava.
Agua, Café e infusiones.

Incluye

Amenizacion musical durante la celebracion hasta 3
horas de baile.

Decoracion floral para las mesas de coctel y banquetes.

Recena de empanadas, pulguitas de ibéricos y pincho de
tortilla.

Candy Bar.
3 horas de barra libre.

Un autobus con una ida y vuelta en un radio de 50 km.
Dos autobuses para bodas de mas de 200 adultos.
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47€ pax | Menores de 12 anios

Coctel

Incluido

Entrante

Surtido de ibéricos vy fritos.

Principal

Escalopines de ternera con
patatas fritas.

Postre

Postre de boda.

Bebidas

Agua y refrescos.
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a la carta
Haz de tu dia algo unico

Tu boda a la carta
Haz de tu dia algo unico

COMPLETA TU BODA

SNOW COOKING TE @ITOCES ....uccvviviiriieeissiesssissesessessss s esss s 888888 Consultar precio.
Isla de jamon ibérico 100 % bellota, cortado a mano. Recomendamos un jamon hasta 120 comensales............. 800 €.
Isla de lomo ibérico. Cortado con maquina italiana..........nnn. Consultar precio en funcion del n°® de comensales.
Isla de quesos artesanos. Seleccion de quesos artesanos de Cantabria ... Consultar precio.
Isla pulpeiro. Pulpo a feira preparado al MOMENTO ... sses Consultar precio.
1SL2 SODAAOIA AE @NCINOAS. ... revveviiie et sess 00 Consultar precio.
Green corner (E€NSaAladas Y CrEMAS FIAS) ... s s 6 €/invitado.
ISL MNEXICANA .....oeeveviesieeeeess s s8R R8s 8 €/invitado.
ISLA T SUSKL wovvvttuuiereeitsiseeeesssiss s esss s s es s8R R8RS RR R0 Consultar precio.
Isla de burrata NECha EN IFECTO. ... Consultar precio.
Isla de encurtidos Consultar precio.
[SL T8 OSTIAS ..ovvvuuirvieiisiseeeiss s esss e8RS0 Consultar precio.
ISL DIaSAS CANTADIAS .......vvvvvviiieresiiisse s8R0 Consultar precio.
Isla de pincho de lechazo a la brasa... .Consultar precio.
[SLA T COIVEZA ...t s bbb RS ARt e bbbt 4,5 €/invitado.
Isla de Cervezas art@Sanales......... i consultar precio segun seleccion.
ISL T8 VEIMNUL ... vevetsi et eseessss s esst s 8888181800 consultar precio.
Barra de gin-tonic premium: seis ginebras a escoger. Minimo 100 iNVItadOS............cmmmmmmmin: 9 €/invitado.
Barra de mojitos (tradicional, SANAIa Y frES@) ......cccciueeierirvrrrrrrrrrssssssssessssssssssssssessssssssssss s Consultar precio.
Candy Dar 0 MESA B CHUCKES. ... sesississss s s8R Consultar precio.
ANTMACION INTANTIL. ...ttt siss s8R Consultar precio.
MUSICA ©N TIFECTO...ovcoirrrveeisi s8R0 Consultar precio.
FOTOMIAEON .ottt e8RS0 Consultar precio.
Barra LIDre: A0S NOIAS. ...t 19 €/invitado adulto.

Suplemento terceray Cuarta NOra ... s 9 €/invitado adulto y hora.

Suplemento qUINta NOra Y SUCESIVAS.......ciiei s 8 €/invitado adulto y hora.



Tu boda a la carta

Haz de tu dia algo unico

RECENA

Mini flautas de ibéricos y tortilla de patata 0 €mMPANAAS.........cco 7€/invitado.
CRUITOS CON CROCOLALE ...t s bbb bbbt o€/ invitado.
PIZZAS VATTAUAS ...t 8188 10€/invitado.
HAMDUIGUESAS ...ttt 884848884 11€/invitado.
ENTRANTES

ENSAlada de JAMON IDEIICO. ... RS AR 21€

Lechugas variadas, manzana asada, cebolla caramelizada, micuit de foie y emulsion de AOVE y frutos del bosque.
SALMOIEJO TE fIESA.....oooicrvviceeecs bbb 4 RS e s 21€
Con colas de cigalas y perlas de AOVE de albahaca.

LANQGOSTINOS QL VAP0 ......curveviusimieeesseesssissseesesessssssss e esesssss 8888188888888 R 21€
Con sus salsas y lechuga variada.

LANGOSEA . isieesesssss R Precio segun mercado
Acompanada de verduritas frescas y mantequilla citrica.

ENSalada de DOGAVANTE ... s s Precio segun mercado
Con aguacate, tomate, vinagreta de lima y mango.

Bogavante [aCad0 ©N SU JUGO ... ssssssssssssssssssssssssssssssss s ssssssssisssees Precio segun mercado
Con tartar de tomate y cebolletas tiernas y toques de ajo negro.

PULDO @ L8 DIAS@.....cveieiiieereeiisissseeesessssssssss s esesssssss s esss s 8888888088888 8888800 26€
Con parmentier de patata con txangurro, AOVE de pimenton y escamas de sal.

VICITAS ANUIMATUAS. ...ttt s e s e bbb bbbttt 32€
Sobre cremoso de coliflor y boletus confitado.

VICITAS ANUIMIATAS. ..ot bbb R R s RS AR R bbbt 32€

Con salsa citrica de coco y chilli

Tu boda a la carta
Haz de tu dia algo uinico

PESCADO

BACALAO ... sisisieiessssss R 28€
Gratinado con alioli de ajo asado sobre crema de hongos.

COPVINA 1tevevvtsimeteeeeses s8R R8RS 28€
Asada con tartar de langostinos y crema de tupinambo.

[ | o) 112 = OO 37€
Al horno sobre muselina de zanahoria, albahaca y salteado de verduras de temporada.

IMEILUZA ..ot R s bR e s AR AR R ARt R s 27€

Rellena de marisco con bisqué de mar.

Con gambas y cremoso de azafran.
ROTEIDALLO ...cririvisicieiissisi R 33€

Con langostinos gratinados.

CORTANTES

Fruta de la pasion y menta
FIULOS FOJOS ..ottt ettt ees s s s8££ 8888881888884 8484888888 E 8RR

LIMION @l CAVA Y MENTA ctivveevtricviessissseesesississses e sesssss 8881888881810

MANAANNA IMPEITALY CAMPAI..cvvvvvvviviererisissiissesesiasss s 828 18818818 7€
D& NUESLIO CONVEISO Y FIULOS FOJOS....covvvvrvvvvveviriesessssssssssissssssssssssss s sssssssssssssssssss R 7€
MAIEINT ROYALE ... vvevvtsi v eessss s iss 888881888000 6€
IVLOJITO 1ottt vitsi et E 18181 6€



Tu boda a la carta

Haz de tu dia algo uinico

CARNES

COCKNINILLO QSAUO ...t s8££ 888588888488 35€
Al estilo tradicional con ensalada de la huerta.

Lingote de cochinillo con cremoso de MANZANA Y SU JUGO ... sssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnes 32€
Lechazo asado al €SHLO traiCIONAL ... bbb R bbb 32€

Con patatas panaderas y ensalada.

LINGOTE T COMUEIO ..ovvviirivieitsieiesiesisesssesss s 8888888 R0 20€
Laqueado de cerveza negra, parmentier de boniato y calabacin baby.

SOLOMILLO T8 VACUNO ..ooovviivicsisssiess st ssssss st 8 588888048841 36€
Con trigueros a la brasa, micuit de foie y reduccion de vino oloroso.

SOLOMILLO O VACUNO ..ottt bbb b bbbt bbbt 36€
Con salsa Bejes-Tresviso y verduritas de temporada.

RADO AE TOIO ...t 20€
En su jugo con parmentier de patata, cebolla encurtida y piparra.

CarTILLeras A COITUO IDEIICO .......uviviviwuiuiuiuimiiiisiss s ssssss 811188 26€

Con crema de boniato y judias verdes a la mantequilla.

POSTRES

Tarta de QUESO ArteSANA CON FIULOS FOJOS ... s sess s ssss s sses s8R0
Mousse de chocolate negro con interior de fresa
Mousse de chocolate con interior de caramelo ...
Hojaldre de manteqUIlla Y @LMENTAIAS ... sesisssss s
HOJALAIE A CIEIMIA Y NALA ...oovviirriviisis i esessss s8R
HOJALAIE A NQALA ..o SRR
HOJALAIE 0B CIrEMIQA ... b8R8
HOJALAIE A NALA Y FIULAS .ooovviiiii i isisiciissssi R

SELVA NEGI@ vttt sesiesi e seesss s 8888188188118 R R

Tu boda a la carta

Haz de tu dia algo unico

BODEGA

SUPLEMENTOS SOBRE LA BODEGA CASTILLA TERMAL.,

BLanCO D.O. Ca. RIOJA. MONOPIOLE.........ieuiieeeisieeieisseesesssee st sessss st ss 81888888888 2,50€
BlanCO LOLO. D.O. RIGS BaAIXAS. ......iiririerriiisisisisisssssssssssssssssississs s essss82818181 R0 4€
Blanco D.O. RUEAA. NIEVA PI€ FIANCO ... sssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssanes 3€
Tinto D.0.Ca. RIOja. VIRA REAL CIIANZA ... ssssssss s sssssssssssssssss s st 100 0€
Tinto D.O.Ca. Rioja. MarqUES A Vargas RESEIVA .......couiiuimiiisiiissisesisissssssss s sesssss s ssssssss 885811888 8€
Espumoso A.0.C. Champagne. Jean COMYN HAMMONIE ... essssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssseees 15€



Nuestros menus incluyen...

Las buenas noticias nunca vienen solas.

Noche de bodas en una de nuestras habitaciones mas romantica con atenciones de frutas con chocolate y
cava en la habitacion.

Bono regalo con acceso a nuestra Piscina Termal de agua mineromedicinal y Circuito de Contrastes.

Tarifa especial para habitaciones de invitados (30% descuento sobre mejor tarifa disponible para las 10
primeras habitaciones reservadas). Oferta disponible hasta 60 dias antes de la boda.

Descuento del 20% sobre el Beauty Plan para novias de Castilla Termal.
10% de descuento en servicios de balneario de nuestro hotel para todos los invitados a la boda.

Regalo de traslado de invitados en un autobus de 55 plazas con un trayecto de una ida y una vuelta para
bodas de mas de 100 comensales adultos y de dos autobuses de una ida y una vuelta para bodas de mas de
200 comensales adultos. Distancia maxima por trayecto 50 km. alrededor de Solares. (Excepto en el "“Menu
Manantial")

Decoracion floral y minutas incluidas en el precio del menu, con la opcion de personalizarlo a vuestro gusto.
Cesion de espacios unicos para reportaje fotografico.

Recepcion de invitados.
Productos de cuidado personal y centro de flores en los banos para vuestros invitados.
Aparcamiento en garaje privado para el coche nupcial y otros tres coches de vuestra eleccion.

10% de descuento sobre el total del precio del menu si celebrais vuestra boda entre noviembre y abril o
cualquier viernes o domingo del ano, salvo si es festivo o vispera de festivo. (Este descuento no aplica en el
“Menu Manantial).

Degustacion del menu:
Banquetes de 90 0 mas comensales adultos, 12 degustacion para 6 personas gratuita.
Banquetes entre 70 y 89 comensales adultos, 12 degustacion para 4 personas gratuita.
Banquetes entre 40 y 69 comensales adultos, 12 degustacion para 2 personas gratuita.
Banquetes de menos de 40 comensales, 50% de descuento para degustacion de dos personas.

La fecha limite para la degustacion del menu sera hasta un mes antes de la celebracion del banquete y se
realizara entre semana o los domingos a las 13:30h o0 20:30h.
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Ponte en contacto con nosotros a través de
nuestro correo:

eventos.solares@castillatermal.com
o mediante el teléefono:

942 521 313

Visita nuestra web:
www.castillatermal.com

AC,

@castillatermal



